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Kuchnia Przysztosci

Ostatnimi czasy gtosno jest o kuchni molekularnej, ktéra do gotowania wykorzystuje
wiedze naukowa. Ludzie zapisujg sie z wielomiesiecznym wyprzedzeniem do restauracji
serwujacych takg kuchnie. Dania uzyskiwane w ten sposdb sg zdrowsze niz te, ktdre jesteSmy
w stanie sami ugotowac. Gastronomia molekularna bada procesy zachodzgce w trakcie
przygotowywania i spozywania potraw, co w przysztosci moze zaowocowaé powstaniem
doktadnych skal, na ktérych umieszczone beda takie parametry, jak ostrosé, stodkosc,
zapach, itd. Taka skala byftaby uniwersalna dla wszystkich. Dlaczego ma to znaczenie?

Jedzenie w przysztosci mogtoby by¢ drukowane na drukarkach 3D. W brew pozorom
nie jest to nie osiggalny sen. Ludzie juz teraz potrafig drukowaé z czekolady, dlaczego
nie zinnych materiatdbw spozywczych? Obecnie jest to niemozliwe ze wzgledu
na ograniczenia sprzetowe, ale w przysztosci... C6z, jeszcze 50 lat temu nikt nawet
by nie pomyslat o drukowaniu przestrzennym, a dzi$ praktycznie kazdy moze mie¢ swoja
drukarke (moze nie najlepszej jakosci, ale zawsze cos!).

Druk 3D wymaga modelu komputerowego, na podstawie ktdorego tworzone jest
wybrane dzieto, dlatego badania prowadzone przez kuchnie molekularng majg ogromne
znaczenie dla drukowanego jedzenia. Jesli bedziemy posiadali doktadne dane na temat tego,
co spozywamy, bedziemy mogli to pdiniej lepiej odtworzy¢ w symulacji komputerowe;j
wymarzonego positku, a i modyfikowanie przepisdw stanie sie tatwiejsze, jesli bedziemy
w stanie przewidzie¢ jak zmieni sie smak po dodaniu dodatkowej przyprawy. Doswiadczony
kucharz moze to co prawda przewidzieé, ale przecietny cztowiek nie zawsze, skatalogowanie
zywnosci i ich pofaczen wiele by utatwito.

Jesli chodzi o sktadniki potrzebne do takiego druku, to na pewno nie mogg by¢ to
produkty takie, jak te normalnie przez nas uzywane. Jak drukarka miataby je uzyé? Moze
jakies komponenty posrednie, ktére bytyby uzywane tak jak cartridge do druku kolorowego,
ale biorgce pod uwage wiecej czynnikdw. Jesli nasze drukarki potrafig doktadnie wymieszaé
zadane kolory i stworzy¢ obraz, to dlaczego drukarki przysztosci nie mogtyby mieszaé smaku,
ktory zaktadam, ze zostat do tego czasu opisany przez gastronomie molekularng?

Czy jednak ludzie bedg zainteresowani takim gotowaniem? Moim zdaniem:
jak najbardziej. W internecie jest cate mndstwo gier o gotowaniu, na przecietnej stronie
z grami on-line prawie na sto procent znajdzie sie zaktadka poswiecona tylko i wytgcznie
wirtualnemu tworzeniu dan. Szczegdlnie ten typ lubig dziewczynki, ktére nie mogg same
przyrzadzac positkdéw w kuchni, a bardzo by chciaty ugotowac cos dla reszty rodziny. Drukarki
3D i odpowiednie oprogramowanie do nich pozwolitoby im projektowaé jedzenie na
$niadanie, obiad, kolacje dla catej rodziny, a potem (posrednio) je zrobi¢. To, czy
wymagatoby to opieki i zatwierdzania przez mame (albo innego dorostego cztonka rodziny),
zalezatoby tylko i wytgcznie od wspomnianej mamy. W koncu taka kuchnia nie grozi
odcietymi palcami, ani bolesnymi poparzeniami, a sama drukarka moze by¢ zabezpieczona
przed dzieémi. To nie tak, ze musimy obserwowaé proces drukowania. Réwnie dobrze
mozemy zaprojektowaé obiad bedac w pracy/szkole/na studiach. Juz teraz mamy przeciez
dostep do urzadzen domowych z telefonu czy innego komputera z podtgczeniem do sieci.
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Moim zdaniem drukowanie 3D jedzenia nie jest niemozliwe, a co wiecej nie jest
nawet bardzo odlegtg przysztoscig. Kto wie moze juz za kilka lat wszyscy bedziemy gotowac
w
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