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Kuchnia przysztosci

W dobie przemian spoteczno-gospodarczych (przy nieszczesnych
rzgdach nastepujgcych po sobie) i szalenczej pogoni za karierg, tradycja
kuchenna stracta swoje znaczenie. Kuchnia jakg znaty nasze babcie w 2007
roku musiata odej$¢ do lamusa epoki. Po wprowadzieniu zakazu spozywania
miesa przez 6 miesiecy w roku przez restrykcyjne witadze rzgdowe, gusta
spoteczenstwa radykalnie sie zmienity. Wraz ze zmiang gustéw, tradycyjne
sprzety kuchenne jak kuchenki gazowe, lodéwki i piekarniki, musiaty
przeming¢. Mozemy je dzis podziwia¢ w muzeach, jako unikalne eksponaty z
epoki ,dobrego jedzenia”.

Dzisiejsza kuchnia ogranicza sie do matych plantacji sataty, malowniczo
umieszczonych nad gtowami domownikow, tuz pod sufitem. Co bardziej
wybredni na specjalnych rusztowaniach zastepujg tradycyjng satate
marchewka, zielonym groszkiem, a nawet kalarepg! Pomieszczenie w ktérym
przyrzadzane sg positki z przyzwyczajenia w dalszym ciggu nazywane sg
.kuchnig”, jednak w niczym nie przypominajg stylowych pomieszczen z XXI
wieku. Gdy wchodzimy do ,kuchni” widzimy ogromny monitor do videorozméw
i podest do teleportacji. W kacie stoi zawsze gotowy do pracy ,psi
majordomus”, $ledzacy poczynania naszych pupili natychmiast sprzatajac
wszelkie ,niespodzianki” pozostawione przez ulubiencéw domu. Miejsce
przygotowywania positkbw jest mato rzucajacym sie w oczy zestawem
powyginanych rurek i przewodow. Czas przeznaczony na przygotowanie
obiadu przez przecietng biznesswoman naszego spoteczenstwa to srednio 5
minut. Przewaznie 3 minuty zajmuje zebranie dojrzatych lisci sataty lub innych
warzyw z miniplantacji, ich wrzucenie do mikrorobu i dodanie odpowiednich
preparatdw w proszku zakupionych w pobliskim ,SAM-ie”. Kolejna minute
czekamy wstuchujgc sie w ledwie styszalny warkot urzadzenia i mozemy juz
podstawiaC talerze na ktore wyskakujg gotowe pirre ziemniaczane, smazona
ryba z pyszng surowka. Podobno na rynek wyszty juz samoobstugujace sie
mikroroby, ktore wystarczy zaprogramowac na odpowiednig godzine i w
przerwie pracy mozna zjes¢ positek nie tracac czasu na jego przygotowanie.

Raz do roku bogatsi przedstawiciele spoteczenstwa wybierajg sie do
restauracji, w ktérych na jedzenie trzeba czeka¢ az pét godziny! Podobno
positki przygotowywane sg tam recznie, przez specjalnie wyszkolonych ludzi,
zwanych kucharzami. Niestety jako studentka, nie mam prawa wchodzenia do
tych lokalow, nawet jesli bytoby mnie na nie stac...

Dzieki wprowadzeniu technologi ,zielonego jedzenia” i abstakcyjnym
cenom miesa, ktorego spozycie spadto do minimum, nasze spoteczenstwo
pozbyto sie problemu otytosci. A takze kilku innych powaznych chorob
przewodu pokarmowego jak wzdecia i zaparcia.
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Niestety nie zmalato spozycie alkocholu i ilo§¢ wypalanych dziennie
papierosow, ktére uwaza sie za relikty z poprzedniej epoki. Wedtug opini rzadu
gtbwnym nabywcg oraz wytwércg tych produktéw sag kregi studenckie, co jest
oczywistg bzdurg! (Przeciez gdyby tak byto przecietnego studenta bytoby sta¢
na oswietlenie na stancji i co najmniej dwa positki w tygodniu!)
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