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Kuchnia przyszlosci

Dhugo si¢ zastanawialem nad tematem mojej pracy... Chcialem wybrac jaki§ ambtny
temat np. disruptive technologies, jednakze postanowilem zajac si¢ wyzej wspomnianym
tematem, gdyz jest catkiem przyjemny i bliski memu sercu (i zotadkowi oczywiscie). Kuchnia
moglaby si¢ wydawa¢ czym$ prozaicznym, niektérzy pewnie posuna si¢ do stwierdzenia, iz
maszyny pozwola nam si¢ uwolnic od obowiazku gotowania. I pewnie tak tez si¢ stanie,
aczkolwiek nie wydaje mi si¢ abySmy pozwolili jakim§ obcym mechanicznym bytom na
pozbawienie nas z przyjemnosci przygotowywania jedzenia dla naszych bliskich. Wedtug
mnie kucharzenie jest jedna z niewielu form sztuki, na uprawianie ktorej moze pozwoli¢ sobie
kazdy z nas, gdyz nie wymaga skrajnych talentow manualnych, ale jedynie odrobing chgci 1
szczypte fantazji.

Gotowanie bylo nieodlaczng czescia ludzkiej egzystencji od kiedy cztowiek nauczylt
si¢ postugiwac ogniem 1 wpadl na to ze podgrzane jedzenie smakuje o niebo lepiej.
Gotowanie ewoluowalo bardzo powoli. Do XIX wieku opieralo si¢ na cieple wytwarzanym
przez ogien, az wynaleziono kuchenke elektryczna, ktora jednak nie byla wynalazkiem do
konca praktycznym, gdyz wykorzystywala droZsza energie niz wczesniej uzywane kuchnie
gazowe. Prawdziwa rewolucja w gotowaniu stala si¢ kuchenka mikrofalowa. Byla pierwszym
urzadzeniem kuchennym, ktore opierato si¢ na naprawde zaawansowanej technologii.

Jak widzimy, kuchnia przechodzi coraz szybsze zmiany, ulatwiajac nam zycie i
uprzyjemniajac gotowanie. Ale prawdziwa rewolucja dopiero nadchodzi...

Punkt pierwszy — lodowka. Urzadzenie to juz nie bedzie stuzyto tylko do chtodzenia.
Wkrotce lodowka bedzie takze dbac o to by zawsze byla petna. Dzieki wchodzacym na rynek
mikrochipom, ktére zastapia kody kreskowe, bedzie mogta rejestrowac jakie produkty sa do
niej wkladane i wyjmowane. Zainstalowane w opakowaniach produktéw mikrochipy beda
informowa¢ lodowke nie tylko o tym jaki to produkt lecz takze o jego dacie waznosci.
Wspomniane urzadzenia wszczepiane do opakowan ulatwia takze zakupy, wystarczy ze
przejdziemy w sklepie przez bramkg rejestrujaca informacje o produktach 1 od razu bedziemy
mogli przej$¢ do ptacenia. (Ta technologie wprowadza w swoich obiektach sie¢ sklepow
Walmart.) Ewentualnie lodowka sama zamo6wi za nas potrzebne produkty za posrednictwem
internetu.

Punkt drugi — kuchenka. Bedziemy mogli zapomnie¢ o gazie i parzacych palnikach.
Kuchnie z grzatkami indukcyjnymi, ktore juz sa dostgpne w sklepach nie nagrzewaja si¢ same
w sobie, lecz tylko podgrzewaja naczynie na nich postawione. Ich pobdr mocy jest takze
konkurencyjny wobec innych technologii. Bgdziemy mogli takze zapomnie¢ o irytujacych
pokrettach i1 wszystkie funkcje kuchenki bedziemy mogli kontrolowaé za pomoca
wyswietlacza dotykowego.

Punkt trzeci — meble. Samootwierajace si¢ szafki juz nie beda nam wystarczy¢. Przy
kazdej potce, szufladzie, na kazdych drzwiczkach zamontowane begda wyswietlacze
informujace nas co mozna w danym miejscu odnalez¢. Bardzo utatwi to poruszanie si¢ po
kuchni nawet cztowiekowi, ktory znajdzie si¢ tam po raz pierwszy.

Punt czwarty — zmywarka. Sadze iz zmywarki wypra catkowicie zlewy przy
zmywaniu naczyn, jednakze w kazdej kuchni powinno si¢ znajdowac jakie$ zrodto biezacej
wody. Oczywiscie wszelkie pokretta tutaj takze znikna, za pomoca panelu dotykowego
bedziemy kontrolowaé¢ temperatur¢ wody z doktadno$cia do jednego stopnia Celsjusza, a
wmontowone w uj$cie wody diody czerwona i niebieska, za pomoca zmiany natgzenia
swojego $wiatta, beda wizualnie przedstawia¢ temperatur¢ lejacego si¢ z kranu ptynu. Moze
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nie jest to rozwiazanie zbyt praktyczne, ale na pewno efektownie wygladajace :). Zmywarki
za$ nie beda juz takie energochlonne jak kiedy$ 1 nie beda potrzebowaty zadnych srodkow
czyszczacych, gdyz brud beda usuwac goraca para pod duzym ci$nieniem.

Punkt piaty — wspotpraca. Wigc zaczynamy gotowanie. Informujemy lodowke jakie
danie chcemy zje$¢ — wybieramy rodzaj kuchni, ogélny smak potrawy, na ile os6b ma
potrawa wystarczy¢. Komputer analizuje nasze indywidualne preferencje, wyszukuje z
internetowej bazy przepis, kierujac si¢ zawartoscia lodéwki. Wybieramy jeden konkretny
przepis 1 tak si¢ wszystko zaczyna. Komputer informuje nas co mamy wyja¢ z lodoéwki 1
analizujac postgpy naszej pracy przedstawia nam po kolei kroki jakie powinni§my poczaé by
przygotowac nasze dzieto sztuki. Przy kazdym poleceniu wyswietlacze na szafkach informuja
nas gdzie znajdziemy potrzebne do danej czynno$ci przyrzady. Kuchenka kierowana przez
komputer dostosuje temperaturg plyty grzewczej/piekarnika do odpowiedniej potrawy.
Oczywiscie po przewidzianym czasie takze sama si¢ wylaczy. O$wietlenie nad stotem
dostosuje si¢ do charakteru positku (kolacja we dwoje, spotkanie rodzinne). Wyswietlacze
laserowe pokaza na stole proponowane rozstawienie naczyn i1 sztuécow, zgodne z
najnowszymi trendami savoir-vivre. Stot rozsunie si¢ badz zsunie, przystosowujac do ilosci
0sOb majacych przy nim zasiadac.

Pozostaje tylko jeden problem, jak zasila¢ tyle urzadzen tak zeby bylo 1 tanio, i
ekologicznie. Ogniwa wodorowe to jeszcze odlegla przyszio$¢. Jednakowoz ostatnio
wynaleziono ogniwa wytwarzajace prad po kontakcie z woda. Na razie moga zasila¢ tylko
male urzadzenia elektryczne, aczkolwiek sadzg, ze okres parunastu, a moze juz tylko paru lat
dzieli nas od rozpowszechnienia tej technologii na duza skalg.

Mam nadziejg¢, ze moja wizja spelni si¢ juz niebawem, 1 pozwoli nam na jeszcze
lepsza zabawg z gotowaniem.
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