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Kuchnia przysztosci

Przegladajac tematy, jakie zaproponowat Pan do tegorocznego sprawozdania,
ten zdecydowanie sie wyroznia. Nowe technologie $miato wkraczajg na pole
urzadzenh codziennego uzytku i sprzetow domowych. Utatwiajg nam zycie pojawiajgc
sie pod postacia komputerow osobistych. Znajdujg szerokie zastosowanie w
procesach produkcji przemystowej. Z trudem przychodzi podac¢ dziedzine Zzycia
codziennego, w ktérej nie dokonat sie na przestrzeni ostatnich lat znaczacy postep.
Uwazam jednak, ze miejscem, do ktorego innowacje prawie nie docierajg jest
kuchnia.

Ws$8rdéd najnowszych wynalazkow, jakie widzimy w kuchni, mozna wymienic
popularng wsrdod studentéw mikrofalowke, lodéwke czy robota kuchennego. Nie
mozna jednak stawiac ich koto innych urzgdzen takich jak komputer osobisty, czy
odtwarzacz DVD. Tak naprawde sg to troszke odmiodzeni staruszkowie, ktérych lata
Swietnosci skonczyty sie w potowie XX wieku. Tempo, w jakim ewoluujg sprzety
kuchenne jest bardzo odlegte nawet od tego, w jakim zmieniajg sie przedmioty w
innych czesciach domu. Mozna oponowaC mowigc, ze przeciez telewizor czy
odkurzacz to tez nie sg nowinki. Jednak my$le, ze kazdy z nas predzej uzna za
przetom 42" kino domowe z systemem dzwiekowym o chwytliwej nazwie, niz
lodéwke z jeszcze mrozniejszg zamrazarkg. Moéwie tak nie tylko dlatego, ze
chtodziarka nie oferuje takich spektakularnych doznan. Trzeba sie zgodzi¢ z tym, ze
naktad pracy wiozony w projektowanie i programowanie urzadzen cyfrowych
znacznie przewyzsza ten potrzebny do stworzenia kuchenki z piekarnikiem. Postep
na tym polu dokonuje sie bardziej w kwestii dostepnosci i jakosci wykonania,
natomiast faktyczna funkcjonalnos¢ pozostaje bez zmian.

Oczywiscie sprzet kuchenny zyskat w ostatnim czasie dzieki uzyciu réznego
rodzaju mikroprocesoréw. Niemal na kazdym urzadzeniu widzimy kontrolki, diody i
panele pokazujgce aktualng temperature, ilos¢ obrotéw czy czas pozostaty do konca
pieczenia. Jednak wiekszos¢ znakomitych kucharek (pozdrawiam babcie) oraz
kucharzy smieje sie tym ulepszeniom w twarz, gdyz niestety nie pomagajg one w
uzyskaniu lepszych potraw, tylko raczej chronig nieumiatkdw przed potencjalng
katastrofa.

Unowoczesnienia, jakie spotykamy przy produkcji samej zywnosci, nie kojarzg
sie nam najlepiej. Tutaj postep jest duzo bardziej gwattowny, ale poza poprawg
higieny warunkéw produkcji, korzy$ci z niego odczuwajg raczej producenci niz
konsument. Ten drugi staje sie raczej Swiadkiem spadku jakosci zywnosci, ktorej
skladu czesto nie moze ustalic. Wiec, o ile mozna $miato powiedzieé, ze
modyfikowana genetycznie zywnos¢ to przyktad zastosowania nowej technologi,
ciezko jednoznacznie okresli¢ czy jest to krok ku lepszemu.

Chcac wymysili¢ jakies zastosowanie nowych technologii w kuchni przysztosci
szukatem zrodta inspiracji. Przywotatem wiec z pamieci roznego rodzaju powiesci
fantastyczno-naukowe oraz oczywiscie filmy, czy nawet komiksy. Mozna tam byto
znalez¢ roéznego rodzaju niesamowite pomysty jak chocby miniaturki, ktére po
dodaniu odrobiny wody, zamieniaty sie w duze i w petni przygotowane dania; czy
urzadzenia dostarczajgce natychmiast dowolng potrawe. Jednak przegladajgc dzieta
autorébw mniej nastawionych na doznania humorystyczne widac¢ inng zaleznosc.
Dominuje tam przekonanie, Ze rodzaj spozywanego jedzenia jest miarg wartosci
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cztowieka. Ludzie postawieni wyzej w hierarchii spotecznej moga z racji swoich
dochodéw pozwoli¢ sobie na duzo lepsze positki. Autorzy przescigali sie w
wymyslaniu roznych fantastycznych dan dla mas. Jednak za najlepszy positek
najczesciej uznajg ten sam — naturalny. Kazdy moze pozwoli¢ sobie na kurczaka,
ktory powstat po dodaniu wody do magicznego proszku. Nieliczni mogg zjes¢
kurczaka, ktéry swobodnie biegat po fermie, a nastepnie zostat przygotowany i
podany przy uzyciu tradycyjnych metod.

Mysle, ze takie ujecie tego problemu niewiele odbiega od aktualnych
probleméw w rzeczywistosci. Juz teraz jedzenie dostarczane jest gtownie przez
zaktady nastawione na masowg produkcje. Jedzenie jest traktowane jako przykra
koniecznos¢. Prawdziwym rarytasem jest dla mnie positek ztozony tylko z
naturalnych sktadnikow, taki jak ja — mieszczuch moge zjesc u rodziny na wsi. Mysle,
ze jest to powdd dla ktérego nowe technologie prawie nie trafiajg do kuchni. Tak
naprawde w bogatych domach wida¢ powrét do tradycyjnego przygotowywania
jedzenia, i nie ma w tym nic ztego. Jedzenie przygotowane w ten sposob z reguty jest
smaczniejsze i posiada wiecej wartosci odzywczych.

W  kuchni przysziosci nie potrzeba statego dostepu do internetu czy
skomplikowanego robota-kucharza. Jest tam za to miejsce dla kuchni przesztosci —
kuchni tradycyjnej, ktora jest od tej nowej lepsza w smaku.
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