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Kuchnia przyszlosci

Kazdy z nas na pewno wie jak wazne sa rodzinne spotkania przy stole podczas
positkow. Buduja wi¢z pomigdzy rodzicami i dzie¢mi, poniewaz sa wspaniata okazja do
wspolnego spedzenia czasu 1 rozmowy. Niestety, obecnie mato kto ma czas, aby przygotowac
dobry positek dla siebie 1 bliskich. Zadaniem kuchni przysztosci begdzie pozbycie sig
problemu braku czasu na przygotowanie $niadania, obiadu lub kolacji.

W przysztosci, kazdy dom bedzie zaopatrzony w kuchnig, ktorej wszystkie urzadzenia
beda ze soba wspotpracowaé przez potaczenie ich jednym komputerem. Mianowicie positki,
jakie chcielibySmy zjes¢, bedziemy wybiera¢ dzien wczesniej. Ustalimy nie tylko rodzaj
positku, jaki chcielibySmy zjes¢, ale rowniez godzing, o jakiej dany positek ma by¢ gotowy.
Kuchnia automatycznie bedzie zamawia¢ produkty ze sklepow spozywczych za
posrednictwem, polaczenia internetowego. Zamowione produkty, beda dowozone z samego
rana, 1 umieszczane w specjalnych pojemnikach znajdujacych si¢ przed domem. Pojemniki te,
beda miaty za zadanie przetransportowaé towar do kuchni, gdzie bedzie on przechowywany w
lodowce, do czasu przyrzadzenia positku. Z lodowki, o odpowiedniej godzinie, produkty beda
wysylane do specjalnej maszyny, za posrednictwem bezposredniego potaczenia obu urzadzen.
W maszynie tej, dostarczone sktadniki beda myte, obierane, krojone, szatkowane, i
poddawane czynno$ciom, ktére maja na celu przygotowanie produktéw, do smazenia
pieczenia, gotowania, itp. Z maszyny tej przygotowane juz sktadniki, beda przenoszone do
uniwersalnego piekarnika. Uniwersalnego, poniewaz nie bgdzie on pehit jedynie funkcji
pieca, ale zostanie wyposazony w odpowiednie komory, a kazda z nich bedzie uzywana do
innej czynno$ci. Podczas, gdy w jednej komorze bedzie si¢ gotowat kurczak, w drugiej
komorze bgda smazone frytki jako dodatek do glownego dania. Gotowy positek, jest
wydawany przez kolejne urzadzenie, potaczone z uniwersalnym piekarnikiem. Niestety, przez
rézne zdarzenia losowe, badz w chwili, gdy musimy zosta¢ dluzej w pracy, wiadome jest, ze
positek powinien by¢ nieco pdzniej. W takiej sytuacji, wystarczy wysta¢ za pomoca internetu
informacj¢ do naszej kuchni, o ktorej godzinie zamierzamy wro6ci¢ do domu. Kuchnia
przechowa nam positek, a w odpowiednim momencie zacznie go odgrzewac tak, aby byt on
gotéw wtedy, kiedy wrocimy do domu.

Kuchnia przysztosci, bedzie wyposazona w kilkanascie standardowych positkow, jakie
mozna dzieki niej wykonaé. Zeby méc zjesé danie, ktérego kuchnia nie zna, wystarczy kupié
ksiazke kucharska. Nie mam tu jednak na mysli tradycyjnej ksiazki kucharskiej. Chodzi mi o
zestaw swojego rodzaju kart pamigcei, ktore bedzie mozna tadowa¢ w niewielkim urzadzeniu
w naszej kuchni. Informacje znajdujace si¢ na tych kartach, to dane, ktére komputer kuchenny
odczytuje jako przepisy, co oznacza, ze kuchnia ,,wie”, jakie sktadniki ma zamowic, jak duzo
czasu, potrzebuje na przygotowanie odpowiedniego positku, i tym podobne informacje.

Oprocz wszystkich funkcji opisanych powyzej, kuchnia przyszto$ci musi by¢ rowniez
wyposazona w ,,dystrybutor napojow”. Niewielkie urzadzenie, ktore po wsypaniu zapasu
herbaty czy tez kawy, parzy nam ,,mala czarng” lub po prostu herbatg z cytryna. Oczywiscie
taki dystrybutor sam pobiera wode¢ (bo oczywiscie wszystkie urzadzenia bgda bezposrednio
potaczone ze soba) i ma mozliwo$¢ nie tylko robienia goracych napojéw. Po wlanie syropu,
malinowego lub o innym dowolnie wybranym smaku, przygotowuje nam do picia co$
chlodniejszego.

Weczesniej wspominatem, ze to komputer sterujacy kuchnia zamawia, wszelkie
produkty, za ktore trzeba niestety zaptaci¢. Forma ptatnosci bylaby w postaci comiesigcznego
rachunku, poniewaz dowdz produktow, jest zawsze realizowany dnia nast¢pnego z samego
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rana, a nie kazdemu z nas chce si¢ wcze$nie wstawac (po to, aby zaptaci¢ za zamdéwione
produkty).

Podsumowujac, kuchnia przysztosci bedzie w petlni zmechanizowana i
skomputeryzowana, co pozwoli zaoszczedzi¢ wiele tak cennego czasu. Rzecz jasna, maszyny
nie s niezawodne, a niektorzy po prostu lubia gotowac, dlatego tez w kazdej chwili bedziemy
mogli przej$¢ na ,,sterowanie reczne”, co umozliwi nam gotowanie w stary sprawdzony
sposoéb.
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