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Foodletka

W tym roku obchodzimy piecdziesigtlecie rozpowszechnienia jednego
z najwazniejszych obecnie wynalazkow — foodletek. Dzis trudno wyobrazi¢ sobie
zycie bez tych kapsutek, w ktorych mieszczg sie wszystkie niezbedne cztowiekowi
sktadniki pokarmowe. To nie tylko wygoda, ale tez zdrowie. Niewielu zdaje sobie
sprawe, jak drastycznie zmniejszyt sie wskaznik zachorowania na cukrzyce,
nadcisnienie tetnicze, choroby serca i jelita grubego od czasu zagoszczenia
,magicznych tabletek” w naszym zyciu. Warto tez pamietac, ze przed powstaniem
foodletek w wysoko rozwinietych krajach marnowaty sie tony pokarmu postaciowego,
czyli takiego, ktory spozywali nasi dziadkowie. To witasnie dlatego naukowcy
rozpoczeli prace nad stworzeniem tej pastylki. Skorzystaty na tym réwniez kraje
ubogie, w ktorych wiekszos¢ obywateli cierpiata gtéd, o czym dzis juz nikt nie
pamieta. Poczatkowo foodletki byty tam dostarczane przez organizacje charytatywne,
dzi$ sg tak tanie, ze kazdy cztowiek na ziemi moze sobie na ich zakup pozwoli¢.

Dzi$ aparat przygotowujgcy porcje foodletek na kolejny dzien wazy 100 gramow
i miesci sie w dtoni. Mozna go zabraC wszedzie, dziata przez 70 dni bez
elektrycznosci, gdyz zasilany jest nowoczesnymi  irydowo-kobaltowymi
akumulatorami samosprzezonymi. Nie musimy troszczyC sie o nic, poza przyjeciem
foodletek o odpowiedniej porze. Wspomnijmy tylko naszych dziadkéw, ktorzy w
swoich domach musieli wygospodarowa¢ mnostwo miejsca na tak zwane kuchnie,
czyli pomieszczenia, w ktérych przyrzadzali potrawy (marnujgc na to nawet do
pottorej godziny dziennie!) oraz skltadowali dziesigtki naczyn, ktore po uzyciu musieli
my¢ (tracgc kolejne pdt godziny dziennie), sptukujgc wieloma litrami wody. Céz za
marnotrawstwo czasu, miejsca i surowcow!

Zawartos¢ foodletek produkowana jest na biezgco, wykorzystujgc proces
mitryfikacji fotosyntetycznej. Niegdys cziowiek nie byt w stanie spozywac¢ wszystkich
niezbednych mu skfadnikow pokarmowych w najlepszych proporcjach i unikac
przyjmowania szkodliwych substancji. Zmysty podpowiadaty jedynie, czego organizm
w przyblizeniu potrzebuje. Teraz zminiaturyzowane hiperprocesory badajg
docierajgce z mozgu impulsy i w mgnieniu oka przetwarzajg na przepis, jak
skomponowany powinien by¢ zestaw na kolejny dzien. Mikroczip bada tez ogdlny
stan naszego organizmu i informuje o niepokojgcych zmianach, stanowigc tym
samym pierwszy etap procesu diagnolizujgcego Miedzynarodowej Stuzby Zdrowia.
W przypadku niegroznych infekcji mozemy skorzysta¢ z porady naszego lekarza
osobistego, ktéry proponuje odpowiednig na te okolicznos¢ terapie. Dzieki globalnej
sieci satelitarnej mozemy komunikowac sie z nim na biezgco, z kazdego miejsca na
Swiecie.

Jedyne, co utracilismy przez foodletke, to przyjemnosé jedzenia. Jednak juz
kilkanascie lat po wynalezieniu ,magicznej tabletki” uporaliSmy sie z tym problemem,
dzieki technologii produkcji zamiennikéw pokarmu postaciowego, czyli biatkowych
konstrukcji wyglagdem, zapachem, smakiem, konsystencjg, a nawet temperaturg
przypominajgcych dania spozywane przez naszych dziadkéw. Dostepne sg dzis one
powszechnie w restauracjach wyposazonych w hermetyczne kuchnie, w ktorych
automatyczne kucharki nasgczajg aromatem i substancjami smakowymi bloki
biatkowe, ktore nastepnie formujg i barwig tak, by nie rdznity sie niczym, poza
wartosciami odzywczymi, od ,tradycyjnego” jedzenia.
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Z okazji rocznicy rozpowszechnienia foodletki powstat cykl dokumentalny
przedstawiajgcy etapy powstawania wynalazku oraz reakcje spoteczenstwa na te
innowacje w latach trzydziestych. Program oglgda¢ mozna w holowizji przez
najblizsze 3 miesigce. Znalez¢ go mozna w kategorii dokumenty, pod nazwg ,Historia
foodletki”. Do tej pory obejrzato go przeszto 150 tysiecy Polakdw.
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